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FISSLER 002-001-18-000/0 ESSENTIAL® CUCHILLO CHEF

| El cuchillo de chef es la herramienta todo en uno en la cocina, perfecto para cortar
carne, pescado y verduras. Para tareas mas delicadas, como picar cebollas, la punta
hace el trabajo. En el caso de la carne, la hoja larga se desliza con facilidad en solo
unos cortes. No es de extrafiar que el cuchillo de chef sea la herramienta mas
esencial en el arsenal de cualquier cocinero.

- Cuchillo versatil con hoja ampliay de - Refuerzo parcial que deja libre todo el
gran longitud. filo para un corte total.
- Ideal para picar y cortar carne, fruta, - Facil de limpiar.

verduras y pescado.

- Hoja de acero inoxidable endurecido
y resistente a la corrosidon con afilado
céncavo que garantiza un filo
excepcionalmente afilado.

DATOS LOGISTICOS:

Codigo de Barras: 4009209415208

Unidades de Embalaje: 1

Medidas producto (An-Al-Pr): 4,60 X 33,00 X 2,30 cm

Peso neto producto: 0,218 Kg

Medidas embalaje unitario producto (An-Al-Pr): 8,00 X 33,00 X 3,00 cm
Peso bruto embalaje unitario: 0,305 Kg

Medidas unidades embalaje (An-Al-Pr): 8,00 X 33,00 X 3,00 cm

Peso bruto embalaje: 0,305 Kg




