
FISSLER 064-300-24-100/0 MC CAST IRON SARTEN BLANCA 24cm

Una colorida armonía de calor y saboresTanto si eres un principiante interesado como un
cocinero apasionado, Moments te permite expresar tus propias habilidades culinarias. Y todo
ello con una excelente distribución y almacenamiento del calor para cocinar ahorrando
energía en todo tipo de cocinas. Desde sellar la carne perfecta gracias a la superficie de
fritura rugosa con efecto microgrill hasta cocinar guisos a fuego lento. Con la exclusiva
función de condensación AromaStar de Fissler en el interior, la humedad condensada se
recoge en la olla y gotea uniformemente sobre los alimentos que se están cocinando. Esto
hace que tus platos favoritos sean aún más jugosos y sabrosos. La colección Moments de
Fissler está hecha de hierro fundido robusto y duradero, fabricado sin PFAS/PTFE, con
propiedades antiadherentes naturales: la calidad probada de Fissler. La colección Fissler
Moments ofrece la oportunidad de expresar tu propia creatividad. Con cada uso, se
desarrolla una pátina única que cuenta la historia de sus aventuras culinarias y captura los
momentos y las especias especiales de la vida.

DATOS LOGÍSTICOS:
Código de Barras: 4009209405124
Unidades de Embalaje: 1
Medidas producto (An-Al-Pr): 270,00 X 95,00 X 485,00 cm
Peso neto producto: 2,906 Kg
Medidas embalaje unitario producto (An-Al-Pr): 380,00 X 100,00 X 475,00 cm
Peso bruto embalaje unitario: 3,600 Kg

- Hierro fundido robusto y duradero que distribuye y
retiene especialmente bien el calor, fabricado con la
probada calidad Fissler a partir de una aleación de
hierro con un alto contenido de carbono.
- Perilla de tapa sin tornillo interior para una limpieza
perfecta y fácil.
- El revestimiento de esmalte rugoso de color negro
de la sartén está hecho principalmente de vidrio y se
fabrica sin PFAS/PTFE. Crea una superficie de
microasado y desarrolla propiedades antiadherentes
naturales con cada uso.

- Especialmente resistente al calor,
adecuado para su uso en el horno
hasta 250 °C.
- Conductividad y distribución óptima
del calor para cocinar con ahorro
energético en todo tipo de placas,
incluida la inducción.


