MADE IN GERMANY

Fissler

FISSLER 602-410-02-000/0 Vitaquick® Premium OLLA A PRESION 22CM — 2,5L

Esta olla a presidn es tan versatil que podremos cocinar casi cualquier cosa en ella, verduras
cuidadosamente cocinadas, pescados delicados al vapor, guisos de carne o un arroz
aromatico. La olla a presién es muy conocida también por la preparaciéon de comida para
bebés e incluso es compatible con cocinas de induccion. Vitaquick® Premium es el modelo
basico dentro de la gama de ollas a presién de Fissler. Con su atractivo disefio con acabado
en acero satinado y sus ingeniosas funciones, hara las delicias de los recién llegados a la
cocina a presion. Gracias a la marca de posicionamiento que incorpora la tapa, colocarla en
su posicidn correcta es muy sencillo. Y gracias al nuevo disefio del borde de la olla, cerrarla
es la cosa mas facil del mundo. Cuando la olla a presidon se cierra correctamente se oye un
clicy el indicador de colores del mango pasa del rojo al verde. Mientras eso no se cumpla, no
se comienza a acumular presién. Puede elegir entre dos niveles de coccidn: coccién suave y
coccidn rapida. La olla incorpora un indicador de nivel de llenado muy practico, situado en
su interior, que sefiala los niveles minimo y maximo de liquido. El mango desmontable
facilita el trabajo a la hora de limpiar y guardar la olla a presién. Una ventaja muy practica
para guardar varias ollas o cazuelas en el armario: se pueden apilar encajandolas unas
encima de otras. El fondo encapsulado Superthermic es apto para todo tipo de cocinas:
Compatible también con cocinas de induccidn. Asegura una 6ptima absorcién, distribucién
y almacenamiento del calor.

- Olla a presidn Vitaquick® Premium 2.5, - Tapa facil de colocar.

22 cm@. - Superficie satinada.

- Olla a presidén de acero inox. 18/10 de alta - Cierre de seguridad.

calidad. - Asa de facil agarre.

- Indicador de control de la presion en dos - Mango facil de desmontar.

colores. - Apto para el lavavajillas, pero solo las
- Fondo encapsulado Superthermic. partes de acero inox.

- Apto para induccidn, vitroceramica y gas. - Fabricado en Alemania.

- Dos niveles de coccién (suave / rapida). - 15 afios de garantia (solo las partes de

acero inoxidable).
DATOS LOGISTICOS:
Cadigo de Barras: 4009209401201
Unidades de Embalaje: 1
Medidas producto (An-Al-Pr): 29,50 X 14,00 X 39,50 cm
Peso neto producto: 2,590 Kg
Medidas embalaje unitario producto (An-Al-Pr): 30,00 X 14,00 X 40,00 cm
Peso bruto embalaje unitario: 3,539 Kg
Medidas unidades embalaje (An-Al-Pr): 30,00 X 14,00 X 40,00 cm
Peso bruto embalaje: 3,539 Kg



