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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

LEELAS ATENTAMENTE ANTES DE USAR EL PRODUCTO * PARA USO EXCLUSIVAMENTE DOMESTICO

EE] Lee y revisa el manual de instrucciones para entender cémo funciona el producto y aprender
a usarlo.

Indica que existen riesgos que pueden causar lesiones, muerte o dafios materiales
considerables si se pasa por alto el aviso sefialado por este simbolo.

Numero de serie:

A Evita el contacto con cualquier superficie caliente. Utiliza siempre proteccidon en las
manos para evitar quemaduras.

Fecha de compra:

(Guarda el comprobante)
Establecimiento de compra:

ﬁ Solo para uso doméstico y en interiores.

A ADVERTENCIA

Para reducir el riesgo de lesi fisicas, i
e las pr ba de seguridad, i las i adver ias y suk i instr
numeradas. No utilices el producto para fines distintos a los que esta destinado.

descargas eléctricas o daiios materiales, deben respetarse

1 Con el fin de evitar que los niflos pequefos puedan asfixiarse, desecha todos los materiales de embalaje
inmediatamente después de desempaquetar el producto.

2 Este producto pueden utilizarlo personas con facultades fisicas, sensoriales o intelectuales disminuidas, o que
carezcan de la experiencia y los conocimientos debidos, siempre que sea bajo supervision y si han recibido
instrucciones para utilizar el producto de manera segura, ademas de entender los posibles riesgos.

3 Mantén el producto y su cable fuera del alcance de los nifos. NO permitas que los nifios utilicen el producto.
Extrema la precauciéon cuando lo utilices cerca de ellos.

4 Este producto esta destinado Unicamente a uso doméstico. NO emplees el producto para fines distintos a los que esta
destinado. NO lo utilices en vehiculos o embarcaciones que estén en marcha. NO lo utilices al aire libre. El uso indebido
del producto podria ocasionar lesiones.

5 Asegurate de que la superficie esté nivelada, limpia y seca. NO coloques el producto cerca del borde de una
encimera mientras esté en funcionamiento

6 SIEMPRE debes asegurarte de que el producto esté montado adecuadamente antes de usarlo. NO coloques el
producto cerca o encima de un horno de gas o una cocina eléctrica, ni tampoco dentro de un horno caliente.

7 Al utilizar este producto, procura dejar al menos 15,25 cm de espacio por encima y a su alrededor para permitir que
circule el aire.

8 NO utilices alargaderas de cable. El cable de alimentacion del producto es corto para reducir el riesgo de que los nifos lo
agarren o se enreden con él, asi como para evitar tropezar con él.

9 Paraevitar descargas eléctricas, NO sumerjas el cable, los enchufes ni la unidad principal en agua u otros liquidos.

10 NO utilices el producto si el cable o el enchufe presentan desperfectos. Inspecciona con regularidad el producto
y el cable de alimentacidn. Si el producto sufre alguna averia o cualquier tipo de desperfecto, deja de utilizarlo
inmediatamente y llama al Servicio de Atencion al Cliente

11 NUNCA utilices enchufes debajo de la superficie de la encimera.

12 NO coloques el producto cerca de bordes de mesas o encimeras ni en contacto con superficies calientes, ni dejes
que el cable cuelgue de estas superficies ni que igualmente toque superficies calientes.

13 Utiliza Unicamente los accesorios incluidos con este producto o aquellos autorizados por SharkNinja. El uso de
accesorios o complementos no recomendados por SharkNinja podria provocar incendios o lesiones.

14 Antes de colocar cualquier accesorio en el producto, asegurate de que esté limpio y seco.
15 NO utilices el producto si no lleva instalados el recipiente de coccion extraible y el protector antisalpicaduras.
16 SIEMPRE debes asegurarte de que la tapa esté completamente cerrada antes de poner en marcha el producto.

17 NO muevas el producto mientras lo estés usando.



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

LEELAS ATENTAMENTE ANTES DE USAR EL PRODUCTO * PARA USO EXCLUSIVAMENTE DOMESTICO PIEZAS Y ACCESORIOS
AADVERTENCIA Parrilla
Para reducir el riesgo de lesi fisi i dios, d gas eléctricas o dafios materiales, deben respetarse Recipiente de coccion extraible
i e las pr: i basicas de seguridad, incluidas las sigui adver ias y subsigui

Cesta para freir con aire

adas. No utilices el producto para fines distintos a los que esta destinado.
. . i . . Protector antisalpicaduras extraible
18 NO tapes el conducto de entrada de aire ni de salida de aire mientras el producto esté en funcionamiento.

Silo haces, impediras una coccién uniforme y puedes dafar la unidad o hacer que se sobrecaliente. Tapa

m m O O @ >

19 NO toques las superficies calientes. Las superficies del producto se calientan durante su funcionamiento Unidad principal (no se muestra
y permanecen calientes tras su uso. Para prevenir quemaduras y lesiones, usa SIEMPRE salvamanteles o manoplas el cable de alimentacion)
de cocina aislantes, asi como las asas y tiradores disponibles.

G  Panel de control
20 NO toques los accesorios durante la coccion o inmediatamente después de esta. La parrilla y la cesta pueden ,
- Almacenamiento del termémetro
alcanzar temperaturas muy altas durante el proceso de coccion. Evita tocarlas cuando los retires del producto. int d
Para evitar quemaduras o lesiones, ten sumo cuidado EN TODO MOMENTO al interactuar con el producto. Integrado
Se recomienda el uso de utensilios de mango largo y manoplas o guantes aislantes para horno. | Cepillo limpiador de doble cara
21 NO utilices este producto para freir en abundante aceite. J Termometro inteligente Foodi®

22 NO pongas las manos cerca del cable del termdmetro inteligente Foodi™ cuando lo estés usando para evitar
quemaduras.

23 Eltermometro inteligente Foodi NO sustituye a un termémetro de cocina externo

24 Con el fin de prevenir posibles enfermedades, utiliza SIEMPRE un termdmetro de cocina externo para comprobar
que la comida se cocine a las temperaturas recomendadas

25 En caso de que se produzca un incendio provocado por la grasa, o si sale humo negro del producto,
desenchufalo de inmediato. Espera a que deje de salir humo antes de retirar los accesorios de cocina.

26 Consultala seccion Limpieza y mantenimiento para obtener informacién sobre el mantenimiento habitual
del producto.

27 Para desconectar el producto, apagalo y desenchufalo de la toma de corriente cuando no esté en uso y antes
de limpiarlo.

28 Deja que el producto se enfrie antes de limpiarlo, desmontarlo, colocar piezas o extraerlas y almacenarlo

29 NO lo limpies con estropajos abrasivos de metal. Se pueden desprender fibras del estropajo y hacer contacto
con las piezas eléctricas, lo que podria dar lugar a una descarga eléctrica.

30 Los nifos no deben encargarse de la limpieza ni el mantenimiento del producto. PIEZAS DE RECAM Blo

31 NO pongas el producto sobre ni cerca de una cocina de gas o eléctrica que esté caliente ni dentro de un horno
caliente.

Para pedir piezas y accesorios adicionales, visita ninjakitchen.es.
32 Ten mucho cuidado al mover el producto con aceite u otros liquidos calientes en su interior.

ANTES DEL PRIMER USO

1 Retira todo el material de embalaje, las etiquetas promocionales y la cinta adhesiva del producto.

2 Extrae del embalaje todos los accesorios y lee este manual con detenimiento. Te rogamos que prestes especial
atencion a las instrucciones de funcionamiento, las advertencias y las instrucciones de seguridad importantes
para evitar lesiones y danos materiales.

3 Lava la parrilla, el protector antisalpicaduras, la cesta para freir con aire, el termdmetro, el cepillo de limpieza
y el recipiente de coccidn extraible con agua tibia y jabon, enjudgalos y sécalos a conciencia. Todos los accesorios,
excepto el termometro, se pueden lavar en el lavavajillas. NUNCA laves la unidad principal o el termometro
en el lavavajillas.
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CARACTERISTICAS DE PARRILLA DE INTERIOR Y FREIDORA

DE AIRE NINJA FOODI

SKIP

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @ PRESET
mmm mm.m—ﬂm MANUAL
@ ( O :ILL | | Au:Rv | | R;T | | st | | RE:AT | | DEH:RATE) ( ssTT?; )

BOTONES DE FUNCION

GRILL (parrilla) Cocina a la parrilla en interiores creando
incluso las marcas vy el sabor de la parrilla.

AIR FRY (freir con aire) Consigue un acabado crujiente
con poco o nada de aceite.

BAKE (hornear) Prepara pasteles, dulces, postres
y mucho maés.

ROAST (asar) Asa carnes, verduras
y mucho mas.

DEHYDRATE (deshidratar) Deshidrata carne, fruta
y verdura para preparar unos aperitivos sanos.

REHEAT (recalentar) Aprovecha las sobras
recalentdndolas lentamente y consigue un
resultado crujiente.

BOTONES DE FUNCIONAMIENTO

(L')) BOTON de encendido/apagado Una vez enchufada
la unidad, pulsa el botén de encendido/apagado (O, para
encenderla. Si se pulsa durante el cocinado, la funcion de
coccion actual se detiene y la unidad se apaga.

Flechas de la izquierda Cuando uses los botones
PRESET (predefinido) y MANUAL (manual), utiliza las
flechas ascendente (4)) y descendente Jala izquierda
de la pantalla para ajustar la temperatura de coccion de
cualquier funcion o para establecer el punto de coccion
interno.

Flechas de la derecha Utiliza las flechas ascendente

y descendente ("Jala derecha de la pantalla para
ajustar el tipo de comida cuando uses el boton PRESET
(predefinido) o para ajustar el tiempo de coccién cuando
no cocines con el termodmetro inteligente Foodi

Ajuste MANUAL (manual) Cambia la pantalla para

que puedas establecer el punto de coccion interno del
termometro manualmente. El boton Manual (manual) no
esta habilitado durante la funcion Dehydrate (deshidratar).

Ajuste PRESET (predefinido) Cambia la pantalla para
que puedas ajustar el termometro, el tipo de comida
y el punto de coccidn interno segun las temperaturas
predefinidas. El botén Preset (predefinido) no esta
habilitado durante la funcion Dehydrate (deshidratar).

NOTA: Para ajustar la temperatura o el tiempo
mientras cocinas, pulsa las flechas ascendente o
descendente. El producto volvera a activarse al llegar
a esos ajustes.

Botén START/STOP (iniciar/detener) Después de
seleccionar el tiempo y la temperatura, pulsa el botén
START/STOP (iniciar/detener) para dar comienzo a la
coccion.

Standby Mode (modo espera) Si no has usado el panel
de control durante

10 minutos y la unidad no esta en funcionamiento,

el producto entra en modo espera y

la luz del panel de control se atenua

Preheat (precalentar) Si la unidad se estd precalentando,
se indicard con una barra de progreso en la pantalla y el
botdn PREHEAT (precalentar) se iluminard. Para detener
este proceso, pulsa el botéon PREHEAT (precalentar) @
mientras la parrilla estd en estado de precalentamiento
Se mostrard ADD FOOD (ANADIR ALIMENTOS).

Termémetro: para activar el termémetro, pulsa el botén
de la parte izquierda de la unidad o programa
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Protector ANTISALPICADURAS

El protector antisalpicaduras, situado en la parte inferior
de la tapa, mantiene limpia la resistencia. Comprueba
SIEMPRE que el protector antisalpicaduras esté instalado
cuando cocines. Si no usas el protector, se acumulard
aceite en la resistencia, lo que puede causar humo.

Muesca
del anillo
protector

Instalacién del

P iealniead

pr: as

Para instalarlo, engancha el
lado izquierdo del protector
en su sitio y, después, encaja
el lado derecho en su lugar
hasta que escuches un clic
y quede bien fijado.

Ext v

del protector anti:

Retira el protector
antisalpicaduras para
su limpieza después
de cada uso. Deja

que el protector se
enfrie por completo,
desenganchalo de la
parte posterior de la
tapa presionando la
pestafa superior hacia
atras vy, después, tira
de la manilla hacia delante.

Presionar
pestana

TECNOLOGIA GRILLCONTROL

Utiliza la funcion con la parrilla Unicamente

La unidad puede generar humo al cocinar ingredientes
con un ajuste mas caliente de lo recomendado.

LO (baja) MED HI (alta) MAX
(media) (maxima)
* Beicon « Carnes « Filetes » Verduras
« Salchichas | congeladas | . pojio - Fruta
« Al usar : Sﬂaarrnrfasdas/ « Perritos |« Pizzas
i ;
salsa on salea calientes | . Mariscos
barbacoa « Kebabs frescos/
espesa + Hambur- de carne | congelados
guesas
* Kebabs de
verduras

NOTA: Para que se genere menos humo, recomendamos
usar aceite de girasol, coco refinado, aguacate, nabina

u otros aceites vegetales en lugar de aceite de oliva.
Calentar aceite por encima de su punto de humeo puede
conferirle a la comida un sabor acre y a quemado.

Cambiar a Grill (parrilla) después de usar otra funcién

Si la unidad ya esta caliente por haber usado otra funcion,
ADD FOOD (anadir alimentos) aparecera en la pantalla
inmediatamente. Recomendamos dejar que la parrilla se
caliente durante al menos 6 minutos antes de colocar los
ingredientes encima.

Cocinar a la parrilla en tandas

Cuando hagas a la parrilla mas de dos tandas
consecutivas de alimentos, se recomienda que vacies

la grasa o el aceite del contenedor de grasa. También

se recomienda ENCARECIDAMENTE limpiar el protector
antisalpicaduras después de cada uso. Esto ayudara

a evitar que la grasa se gueme y genere humo.

NOTA: La unidad puede generar humo al cocinar
ingredientes con un ajuste mas caliente de lo
recomendado. Para ver mas tablas de tiempos
de coccion, consulta la Guia de inspiracion con
recetas o visita ninjakitchen.es.
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FUNCIONES DE COCCION (CONTINUACION)

USO DEL TERMOMETRO
INTELIGENTE FOODI

IMPORTANTE: NO pongas las manos cerca del cable
del termometro inteligente Foodi cuando lo estés
usando para evitar quemaduras

Antes del primer uso

Asegurate de que la clavija del termometro no tiene ningun
residuo y el cable no estd enredado antes de enchufarlo.

USO DEL TERMOMETRO

1 Tira del compartimento de almacenamiento del
termometro en el lado derecho de la unidad. Después,
desenrolla el cable del compartimento para sacar
el termometro.

2 Conecta el termoémetro a la clavija situada en el lado
izquierdo de la unidad. Empujalo firmemente hasta
que no puedas introducirlo mas en la clavija. Vuelve
a colocar el compartimento de almacenamiento en
el lado de la unidad.

3 Cuando el termometro esté conectado en la clavija,
el boton PRESET (predefinido) y MANUAL (manual)
del termometro se iluminara. Selecciona la funcion de
coccion deseada (p. ej., Grill [Parrillal) y la temperatura
de coccion.

N ——
--Z=‘::-§:::¢:;Z‘

4 Pulsa el boton del termometro para activar los ajustes
PRESET (predefinidos). PRESET (predefinido) se
iluminard. Usa las flechas a la derecha de la pantalla
para seleccionar el tipo de comida deseada vy las flechas
a la izquierda para ajustar el punto de coccién interno de
la comida (de muy poco a muy hecho)

NOTA: No es necesario seleccionar un tiempo

de coccidn, ya que la unidad apagara la resistencia
y te avisara cuando la comida se haya cocinado
completamente.

5 Coloca el accesorio necesario para la funcion de cocciéon
seleccionada en la unidad y cierra la tapa. Pulsa START/

STOP (iniciar/detener) para comenzar el precalentamiento.

NOTA: (Deseas cocinar la misma o distinta carne
con un punto de coccion diferente? Consulta la
siguiente pagina para obtener mas informacion sobre

programacion.

RARE
l | N
l 00

Para utilizar los ajustes MANUAL (manual) del
termdmetro, pulsa el termometro una vez hasta que
MANUAL (manual) se ilumine totalmente y utiliza
las siguientes temperaturas de coccidn interna
recomendadas

TIPO DE ALIMENTO PUNTO DE COCCION

Pescado Al punto (50 °C)
Hecho (60 °C)

Muy hecho (65 °C)

Pollo/Pavo Muy hecho (75 °C)

Cerdo Al punto (55 °C)
Hecho (65 °C)

Muy hecho (70 °C)

Ternera/Cordero Muy poco hecho (50 °C)
Poco hecho (55 °C)
Al punto (60 °C)

Hecho (65 °C)

Muy hecho (70 °C)

NOTA: E| punto de coccion establecido para
BEEF/LAMB (ternera/cordero) es mas bajo que el
recomendado normalmente, ya que la unidad acumula
una temperatura residual de 5-10 °C.

Colocacion correcta del termémetro.
El mango del termdmetro esta
completamente dentro de la unidad.

6 Mientras se precalienta la unidad, inserta el termometro
horizontalmente en el centro de la parte mas gruesa del
alimento proteico. Consulta el gréfico de la siguiente
pdagina para obtener mas instrucciones sobre dénde
colocar el termémetro.

7 Cuando la unidad se haya precalentado y el mensaje
ADD FOOD (afiadir alimentos) aparezca en la pantalla,
abre la tapa, coloca el alimento con el termdémetro
insertado en la unidad y cierra la tapa sobre el cable
del termdémetro.

8 La barra de progreso de la parte superior de la pantalla
hard un seguimiento del punto de coccion. El punto
de coccion parpadeante indica el punto en el que se
encuentra el cocinado.

RARE —MED RAREZ

9 La parrilla se detendré automaticamente cuando casi
haya alcanzado el punto de coccion seleccionado, ya que
tienen en cuenta la temperatura residual. El mensaje GET
FOOD (sacar la comida) se mostrara en la pantalla.

10 Pasa la alimento proteico a un plato cuando la pantalla
muestre el mensaje REST (reposo). No hace falta
dejar el termometro insertado. El alimento proteico
seguird cocinadndose con la temperatura residual hasta
alcanzar el punto de coccion fijado pasados unos
3-5 minutos. Este paso es importante, ya que, si no
la dejas reposar, podria acabar menos cocinada de lo
que querias. El tiempo de coccion con la temperatura
residual puede variar segun el tamano, el corte y el
tipo de alimento proteico.

56
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USO DE PARRILLA DE INTERIOR Y FREIDORA DE AIRE NINJA FOODI
(CONTINUACION)

COMO COLOCAR CORRECTAMENTE EL TERMOMETRO

TIPO DE ALIMENT COLOCACION INCORRECTA

Filetes

Chuletas de cerdo
Chuletas de cordero
Pechugas de pollo
Hamburguesas

* Inserta el termometro horizontalmente en el centro
de la parte mas gruesa de la carne.

* AsegUrate de que el termdmetro estd cerca del hueso
(pero sin tocarlo) y alejado de la grasa o el cartilago.

» Asegurate de que la punta del termémetro se inserta

. exactamente en el centro de la carne, sin inclinarse
Solomillos hacia abajo o la parte superior.
Filetes de pescado
NOTA: Puede que la parte mas gruesa del filete no sea el centro
Es importante que la punta del termémetro toque la parte mas
gruesa para conseguir los resultados deseados.

« Inserta el termdémetro horizontalmente en la parte
mas densa de la pechuga, en paralelo al hueso, pero
sin tocarlo.

Pollo entero

* Aseglrate de que la punta llega a la parte mas
gruesa de la pechuga sin atravesarla totalmente
hasta llegar a la cavidad

| NOTA: NO utilices el termdmetro con alimentos proteicos congelados o con cortes de carne de menos de 2,5 cm. |

n A o ~ 1
Para encender la unidad, enchufa el cable en una toma y, a continuacién, pulsa el botén O.

Grill (parrilla)
1 Coloca el recipiente de coccién extraible en la unidad 4 Pulsa START/STOP (iniciar/detener) para comenzar
el precalentamiento. La barra de progreso empezarad
a iluminarse. La unidad tardara unos 10 minutos

en precalentarse

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @
5 Cuando el precalentamiento haya concluido, la unidad

emitird un pitido y el mensaje ADD FOOD (afadir
alimentos) aparecera en la pantalla

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @

2 Presiona el boton GRILL (parrilla). Se visualizara el -." e e o= -—
ajuste de temperatura predeterminado. Utiliza las @ l ”
flechas situadas a la izquierda de la pantalla para
ajustar la temperatura hasta MAX (maxima).

con la muesca alineada con el tope de la unidad
principal. A continuacion, coloca la rejilla de la parrilla
en el recipiente con los agarres orientados hacia
arriba. Asegurate de que el protector antisalpicaduras
esté en su sitio vy, a continuacion, cierra la tapa.

6 Abre la tapa y coloca los ingredientes en la parrilla
Cuando se cierre la tapa, empezara la coccion y el
temporizador iniciard la cuenta atras.

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL

3 Utiliza las flechas de la derecha de la pantalla para

@ll

ajustar el tiempo de coccidn, en incrementos de
1minuto, hasta 30 minutos, o bien, si utilizas el
termometro, consulta las instrucciones de las paginas
anteriores

NOTA: Para usar el termometro para comprobar el
punto de coccién interno del alimento, pulsa MANUAL
(manual) durante 2 segundos y la temperatura interna
aparecera en la pantalla. Mantén pulsado el botén

de nuevo para salir del modo
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. . .z 2 1
Para encender la unidad, enchufa el cable en una toma y, a continuacién, pulsa el botén O.

7 Cuando finalice el tiempo de coccidn, la unidad
emitird un pitido vy la palabra END (fin) aparecerad
en la pantalla.

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @
LT
)\ ©

NOTA: Si vas a cocinar en tandas, consulta la

pagina 8 para obtener las instrucciones

Air Fry (freir con aire)

1 Coloca el recipiente de coccion extraible en la unidad con
la muesca alineada con el tope de la unidad principal.
Coloca la cesta para freir con aire en el recipiente.
Asegurate de que el protector antisalpicaduras esté en
su sitio y, a continuacion, cierra la tapa.

2 Pulsa el botén AIR FRY (freir con aire). Se visualizara
el ajuste de temperatura predeterminado. Utiliza las
flechas situadas a la izquierda de la pantalla para
ajustar la temperatura hasta 200 °C.

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @
0 _

© (1 I ©

3 Utiliza las flechas de la derecha de la pantalla para
ajustar el tiempo de coccidn, en incrementos de 1 minuto,

hasta 1 hora, o bien, si utilizas el termémetro, consulta la
seccion Uso del termometro inteligente Foodi™.

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @

4 Pulsa START/STOP (iniciar/detener) para comenzar
el precalentamiento. La barra de progreso empezard
a iluminarse. La unidad tardara unos 3 minutos
en precalentarse.

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @

NOTA: El precalentamiento se recomienda
encarecidamente para obtener los mejores resultados,
pero puedes omitir este paso pulsando el boton Skip
Preheat (omitir precalentamiento) @ ADD FOOD
(anadir alimentos) aparecera en la pantalla. Abre la tapa
y coloca los ingredientes en la cesta para freir con aire
Cuando se cierre la tapa, empezara la coccion

y el temporizador iniciard la cuenta atras.

5 Cuando el precalentamiento haya concluido, la unidad
emitird un pitido y el mensaje ADD FOOD (ahadir
alimentos) aparecera en la pantalla.

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @
vt CcrerTd
© Iy I X ®
6 Abre la tapay coloca los ingredientes en la cesta para

freir con aire. Cuando se cierre la tapa, empezara la
coccion y el temporizador iniciara la cuenta atras.

NOTA: Para para comprobar el punto de coccién
interno del alimento, pulsa MANUAL (manual) durante
2 segundos y la temperatura interna aparecera en la
pantalla. Mantén pulsado el botén de nuevo para salir
del modo.

7 Para obtener los mejores resultados, recomendamos
agitar los ingredientes con frecuencia. Cuando se
abra la tapa, la unidad se pausara. Utiliza pinzas de
silicona o manoplas de horno para agitar la cesta.
Una vez hecho esto, vuelve a colocar la cesta en
su sitio y cierra la tapa. La coccioén se reanudara
automaticamente al cerrar la tapa.

8 Cuando finalice el tiempo de coccidn, la unidad
emitird un pitido y la palabra END (fin) aparecera
en la pantalla.

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL
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USO DE NINJA FOODI AIR SMART XL GRILL (CONTINUACION)

. . o e
Para encender la unidad, enchufa el cable en una toma y, a continuacioén, pulsa el botén O.

Roast (asar)

1 Coloca el recipiente de coccidn extraible en la unidad con
la muesca alineada con el tope de la unidad principal.
Asegurate de que el protector antisalpicaduras esté en
su sitio y, a continuacion, cierra la tapa.

2 Pulsa el botén ROAST (asar). Se visualizara el ajuste
de temperatura predeterminado. Utiliza las flechas
situadas a la izquierda de la pantalla para ajustar
la temperatura.

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @

5 Cuando el precalentamiento haya concluido, la unidad
emitird un pitido y el mensaje ADD FOOD (anadir
alimentos) aparecerd en la pantalla

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @
cvere e
© IR L By o o X Q

6 Abre latapay coloca los ingredientes en el recipiente
Cuando se cierre la tapa, empezard la coccion vy el
temporizador iniciara la cuenta atras.

NOTA: Para usar el termometro para comprobar el
punto de coccidn interno del alimento, pulsa MANUAL
(manual) durante 2 segundos y la temperatura interna
aparecerd en la pantalla. Mantén pulsado el botédn de
nuevo para salir del modo.

NOTA: Para adaptar recetas para horno tradicionales,
reduce la temperatura 10 °C. Vigila la comida con
frecuencia para evitar que se pase.

3 Utiliza las flechas de la derecha de la pantalla para ajustar
el tiempo de coccion, en incrementos de 1 minuto hasta
Thora y en incrementos de 5 minutos de 1a 4 horas,

o bien, si utilizas el termdmetro, consulta la seccion
Uso del termdmetro inteligente Foodi

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @
4 Pulsa START/STOP (iniciar/detener) para comenzar

el precalentamiento. La barra de progreso empezara

a iluminarse. La unidad tardara unos 3 minutos

en precalentarse.

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @

© 0l )

NOTA: El precalentamiento se recomienda
encarecidamente para obtener los mejores resultados,
pero puedes omitir este paso pulsando el botén
PREHEAT (precalentamiento). ADD FOOD (afadir
alimentos) aparecerad en la pantalla. Abre la tapa y
coloca los ingredientes en el recipiente de coccién
extraible. Cuando se cierre la tapa, empezard la
coccion y el temporizador iniciard la cuenta atras.

7 Cuando finalice el tiempo de coccion, la unidad emitird

un pitido y la palabra END (fin) aparecerad en la pantalla.

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @
Ll
© Lhid ©
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Para encender la unidad, enchufa el cable en unatomay, a co uacion, pulsa el boté

Bake (hornear)

1 Coloca el recipiente de coccidn extraible en la unidad con
la muesca alineada con el tope de la unidad principal.
Asegurate de que el protector antisalpicaduras esté
en su sitio y, a continuacion, cierra la tapa

2 Pulsa el botéon BAKE (hornear). Se visualizard el ajuste
de temperatura predeterminado. Utiliza las flechas
situadas a la izquierda de la pantalla para ajustar
la temperatura.

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @

© )

NOTA: E| precalentamiento se recomienda
encarecidamente para obtener los mejores resultados,
pero puedes omitir este paso pulsando el boton
PREHEAT (precalentamiento). ADD FOOD (anadir
alimentos) aparecera en la pantalla. Abre la tapa y
coloca los ingredientes en la cesta para freir con aire.
Cuando se cierre la tapa, empezara la cocciéon y el
temporizador iniciard la cuenta atras.

NOTA: Para adaptar recetas para horno tradicionales,
reduce la temperatura 10 °C. Vigila la comida con
frecuencia para evitar que se pase.

3 Utiliza las flechas de la derecha de la pantalla para ajustar
el tiempo de coccion, en incrementos de 1 minuto hasta
Thora y en incrementos de 5 minutos de 1a 2 horas, o
bien, si utilizas el termometro, consulta la seccion Uso del
termometro inteligente Foodi™.

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @

o i b

4 Pulsa START/STOP (iniciar/detener) para comenzar
el precalentamiento. La barra de progreso empezara
a iluminarse. La unidad tardarad unos 3 minutos en
precalentarse.
@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL

@
© o T ®

5 Cuando el precalentamiento haya concluido, la unidad
emitird un pitido vy el mensaje ADD FOOD (ahadir
alimentos) aparecerd en la pantalla.

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @
(N (1
© Hd o

(Ll L
6 Abre la tapa y afiade los ingredientes en el recipiente
o coloca el molde para hornear directamente en
el recipiente y cierra la tapa para iniciar la coccion.
Cuando se cierre la tapa, empezara la coccion
y el temporizador iniciard la cuenta atras.

z

Molde para
hornear
no incluido

NOTA: Para usar el termdmetro para comprobar el
punto de coccidn interno del alimento, pulsa MANUAL
(manual) durante 2 segundos vy la temperatura interna
aparecerd en la pantalla. Mantén pulsado el boton de
nuevo para salir del modo.

7 Cuando finalice el tiempo de coccidn, la unidad emitird
un pitido y la palabra END (fin) aparecera en la pantalla.

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @
Ll
© LIl ©
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USO DE PARRILLA DE INTERIOR Y FREIDORA DE AIRE NINJA
FOODI (CONTINUACION)

Dehydrate (deshidratar) (No disponible en todos los

Reheat (recalentar)

LIMPIEZA DE TU PARRILLA DE INTERIOR Y FREIDORA DE AIRE

NINJA FOODI

El producto debe limpiarse concienzudamente después
de cada uso. Deja siempre que el producto se enfrie
antes de limpiarlo.

« Desenchufa la unidad de la toma de corriente antes
de limpiarla. Mantén la tapa abierta después de retirar
los alimentos para que el producto se enfrie mas
rdpidamente.

El recipiente de coccion extraible, la parrilla, la cesta
para freir con aire, el protector antisalpicaduras, el
cepillo de limpieza y cualquier otro accesorio incluido
son aptos para lavavajillas, excepto el termometro.
NO laves el termémetro en el lavavajillas.

Para obtener los mejores resultados con el lavavajillas,
recomendamos que enjuagues la parrilla, la cesta para
freir con aire, el protector antisalpicaduras y cualquier
otro accesorio con agua templada antes de meterlos
en el lavavajillas.

Si los lavas a mano, utiliza el cepillo de limpieza
incluido para ayudarte a lavar las piezas. Utiliza

el extremo opuesto del cepillo de limpieza como
raspador para despegar los restos de salsas o queso.
Seca al aire o con un pafo todas las piezas tras
lavarlas a mano.

* Si hay restos de comida o grasa pegados en la parrilla,
el protector antisalpicaduras o cualquier otra pieza
extraible, déjalos en remojo con agua templada antes
de limpiarlos

Limpia el protector antisalpicaduras después de cada
uso. Dejar en remojo el protector antisalpicaduras
durante la noche ayudara a reblandecer la grasa
pegada. Tras el remojo, utiliza el cepillo de limpieza
para quitar la grasa del marco de acero inoxidable

y de las pestanas delanteras.

Limpia bien el protector antisalpicaduras
introduciéndolo en una olla con agua e hirviéndolo
durante 10 minutos. A continuacién, limpialo con agua
templada y deja que se seque completamente.

El termdmetro inteligente Foodi y el soporte solo se
pueden lavar a mano. NO sumerjas ninguna parte
del termdmetro en agua o en cualquier otro liquido.
Recomendamos limpiarlos solamente con un

pafo humedo.

NOTA: NUNCA utilices limpiadores ni accesorios
abrasivos. NUNCA sumerijas la unidad en agua ni en
ningun otro liquido.

NOTA: NO utilices liquido lavavajillas en la clavija del
termometro ni cerca de ella. Recomendamos usar aire
comprimido o un bastoncillo de algoddn para evitar
danarla.

modelos) 1 Coloca el recipiente de coccion extraible en la unidad

1 Coloca el recipiente de coccidn extraible en la unidad con la muesca alineada con el tope de la unidad
con la muesca alineada con el tope de la unidad principal. Introduce los ingredientes en el recipiente
principal. Coloca una sola capa de ingredientes en el Asegurate de que el protector antisalpicaduras esté
recipiente. A continuacion, coloca la cesta para freir en su sitio y, a continuacion, cierra la tapa.
con aire en el recipiente encima de los ingredientes
y aflade otra capa de ingredientes en la cesta.

Asegurate de que el protector antisalpicaduras esté
en su sitio y, a continuacion, cierra la tapa.

2 Pulsa el boton REHEAT (recalentar). Se visualizara
el ajuste de temperatura predeterminado. Utiliza las
flechas situadas a la izquierda de la pantalla para
ajustar la temperatura.

2 Pulsa el botén DEHYDRATE (deshidratar). Se
visualizard el ajuste de temperatura predeterminado. @ RARE ﬁDﬁE MED  MED WELL viLL @
Utiliza las flechas situadas a la izquierda de la pantalla | ll | " I
para ajustar la temperatura hasta 195 °C. @ (T 1 @
@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @

I.- l l I_- l " l 3 Utiliza las flechas de la derecha de la pantalla para ajustar
@ l_”_l |_|'|_| |_| @ el tiempo de coccidn, en incrementos de 1 minuto, hasta
30 minutos, o bien, si utilizas el termdmetro, consulta la
seccion Uso del termometro inteligente Foodi™.

3 Usa las flechas a la derecha de la pantalla para ajustar RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL
el tiempo de deshidratacion en incrementos de @ l—”—l "—I @

15 minutos, hasta 12 horas. | " | ” |

@ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @ @ - - @
I.- I I.- T 0 4 Pulsa el boton START/STOP (iniciar/detener)

@ 1 -t @ para comenzar.

4 Pulsa el boton START/STOP (iniciar/detener) para NOTA: Para comprobar el punto de coccion interno
comenzar. (La unidad no se precalienta en modo del alimento, pulsa MANUAL (manual) durante
Dehydrate [deshidratar]). 2 segundos y la temperatura interna aparecera en

5 Cuando finalice el tiempo de deshidratacion, la unidad la pantalla. Mantén pulsado el botén de nuevo para
emitird un pitido vy la palabra END (fin) aparecera en salir del modo.
la pantalla

RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL 5 Cuando finalice el tiempo de coccion, la unidad emitira
@ I— h lTI @ un pitido y la palabra END (fin) aparecera en la pantalla.
@ l_l \l L @ @ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL @
LT
© )N ©
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RESOLUCION DE PROBLEMAS

Aparece Add Food (aiiadir alimentos) en la pantalla del panel de control.
La unidad ha completado el precalentamiento y ahora es el momento de afadir los ingredientes.

Aparece Shut Lid (cerrar tapa) en la pantalla del panel de control.
La tapa esta abierta y debe cerrarse para iniciar la funcion seleccionada

Aparece Plug In (conectar) en la pantalla del panel de control.
El termometro no estd conectado a la clavija del lado derecho del panel de control. Conecta el termdmetro antes
de continuar. Empuja el termdémetro hasta escuchar un clic.

Aparece PRBE ERR (error de sensor) en la pantalla del panel de control.

Esto significa que el tiempo de coccién se ha acabado antes de que la comida haya llegado a la temperatura interna
seleccionada. Como medida de proteccion, la unidad solo puede funcionar durante cierto tiempo a temperaturas
especificas.

Aparece E en la pantalla del panel de control.

La unidad no funciona correctamente. Ponte en contacto con el Servicio de Atencion al Cliente llamando al 900 839 453.
Para que podamos ayudarte mejor, registra tu producto en linea en ninjakitchen.eu/register-guarantee y tenlo a mano
cuando llames.

éPor qué esta mi comida demasiado o poco hecha haya do el termé ro?

Es importante insertar el termdmetro longitudinalmente en la parte mas densa del alimento para conseguir la
medicion mas exacta posible. Asegurate de dejar que la comida repose durante 3-5 minutos para que se termine
de cocinar. Para obtener mas informacion, consulta la seccion Uso del termometro inteligente Foodi™.

éPor qué la barra de progreso de pr I i no i desde el principio?

Cuando la unidad esta caliente debido a un uso anterior, no requiere el tiempo de precalentamiento completo.

éPuedo anular u omitir el precalentamiento?
El precalentamiento se recomienda encarecidamente para obtener los mejores resultados, pero puedes omitir este
paso pulsando el boton PREHEAT (precalentamiento) tras pulsar el boton START/STOP (iniciar/detener).

éSe deben incorporar los ingr antesod és del pr | i ?
Para obtener los mejores resultados, deja que la unidad se precaliente antes de afiadir los ingredientes.

éPor qué sale humo de la unidad?

Al utilizar la funcion Grill (parrilla), selecciona siempre el ajuste de temperatura recomendado. Los ajustes
recomendados se pueden encontrar en la Guia de inspiracion con recetas. AsegUrate de que el protector
antisalpicaduras esté instalado

d CPrpe]

éCémo la para revisar los ali ?
Cuando la tapa se abre durante una funcion de coccién, la unidad se pausa automaticamente.

éSe derretira el mango del termémetro si toca la parrilla caliente?
No, el mango esta fabricado con una silicona resistente a altas temperaturas que soporta las altas temperaturas
de la parrilla de interior Ninja® Foodi® Air Grill Max.

La comida se ha quemado.

No incorpores alimentos hasta que haya finalizado el tiempo de precalentamiento recomendado. Para lograr un resultado
optimo, vigila el progreso durante toda la coccion y retira la comida cuando se haya alcanzado el resultado deseado.
Retira la comida inmediatamente después de que haya terminado el tiempo de coccidn para evitar que se pase.

éPor qué la unidad tiene una escala del 1 al 9 para el ajuste Beef Preset (predefinido de ternera)?

La percepcion del punto especifico de un alimento puede variar entre distintas personas e incluso entre distintos
restaurantes. La escala del 1al 9 proporciona un amplio rango de opciones para cada punto concreto para que
puedas personalizar el resultado a tu gusto.
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REGISTRO DEL PRODUCTO

GARANTIA LIMITADA DE DOS (2) ANOS

Cuando adquieres un producto en Europa en calidad de
consumidor, te amparan derechos legales en lo que respecta
a la calidad de dicho producto. Puedes hacer valer esos
derechos legales ante tu proveedor. No obstante, Ninja confia
tanto en la calidad de sus productos (los «Productos») que
te otorgamos una garantia del fabricante de dos afos. Esta
garantia solo se aplica a los Productos en el caso de que en
el momento de su compra sean nuevos y no se hayan usado.
Estos términos y condiciones se aplican solamente a nuestras
garantias, sin que tus derechos legales como comprador se
vean afectados.

Las condiciones que figuran mas abajo describen los
requisitos previos vy la cobertura de nuestras garantias,
emitidas por SharkNinja Germany GmbH, ¢/o Regus
Management GmbH, Excellent Business Center 10. + 11. Stock,
Westhafenplatz 1, 60327, Francfort del Meno (Alemania)
(«Nosotrosy», «nuestro/a/s» o «nos»). Dichas condiciones

no afectan a tus derechos legales, a las obligaciones de tu
proveedor ni a los acuerdos que hayas estipulado con él. Lo
anteriormente mencionado resulta igualmente de aplicacion
en el caso de que hayas comprado el producto a Ninja de
forma directa

Garantias de Ninja®

Un electrodomeéstico de cocina constituye una inversion
considerable. El nuevo producto debe funcionar
correctamente el mayor tiempo posible. La garantia

que lo acompana constituye un compromiso importante
vy refleja el grado de confianza del fabricante en la calidad
de su producto y la fabricacion del mismo.

Encontraras asistencia en linea en www.ninjakitchen.eu.
£Cémo debo registrar mi garantia?

Puedes registrar tu garantia en linea en un plazo de 28 dias
a partir de la fecha de compra. Para ahorrar tiempo, te
informamos de que necesitaras los siguientes datos de tu
producto:

*  Numero de modelo
«  Numero de serie (solo si estad disponible)

« Fecha de compra del producto (factura, recibo
o albaran)

Para el registro en linea, visita www.ninjakitchen.es.
IMPORTANTE

« La garantia cubre el producto durante dos (2) afios a
partir de la fecha de compra.

« Terogamos que conserves en todo momento la factura
o el recibo de compra. Si necesitas utilizar la garantia,
deberds proporcionarnos la factura o el recibo de compra
para comprobar que la informacién suministrada es
correcta. En caso de no poder presentar una factura o un
recibo de compra valido, la garantia quedara invalidada.

éCudles son los beneficios de registrar mi garantia?

Si registras tu garantia, podras elegir si quieres recibir nuestro
boletin, donde se ofrecen consejos y recomendaciones, y

se convocan concursos. Estaras al tanto de las noticias mas
recientes sobre los nuevos productos y tecnologias de Ninja
Si registras tu garantia en linea, recibiras inmediatamente la
confirmacion de que hemos recibido tus datos.

Para obtener informacion sobre nuestra politica de
privacidad, visita www.ninjakitchen.es.

éCuanto tiempo duran las garantias de nuestros Productos?

La confianza en nuestro disefo y en nuestro control de
calidad nos permite garantizar el Producto durante dos
(2) anos.

éQué cubre la garantia?

La reparacion o la sustitucion del producto (a discrecion de
Ninja), incluidas todas las piezas y la mano de obra en caso
de que existiese algun defecto en el disefo, en los materiales
o en la fabricacion (incluyendo los gastos de transporte

y envio). Nuestra garantia es adicional a tus derechos legales
como consumidor.

éQué aspectos no cubre la garantia?
* Desgaste normal por el uso.

« Danos accidentales y averias debidas a uso
o mantenimiento negligentes, uso indebido,
descuido, acciones imprudentes o manipulacion
del electrodoméstico de cocina sin respetar lo indicado
en el manual de instrucciones de Ninja® suministrado
con el producto.

*  Uso del electrodoméstico de cocina para fines distintos
de los propios del hogar.

« Uso de piezas no montadas o no instaladas de acuerdo
con las instrucciones de uso.

« Uso de piezas y accesorios gue no sean componentes
Ninja® originales.

« Instalacion incorrecta (salvo cuando la haya efectuado
Ninja®).

* Reparaciones o modificaciones realizadas por personas
ajenas a Ninja o sus representantes, salvo que puedas
demostrar que las reparaciones o modificaciones
realizadas por terceros no estan relacionadas con el
defecto por el cual haces uso de la garantia.

d hi,

éDénde se p
Ninja originales?

adquirir r y ios

Los recambios vy los accesorios Ninja estan disefados por los
mismos ingenieros que desarrollaron el electrodoméstico

de cocina Ninja. Puedes ver el catdlogo de recambios, piezas
de repuesto y accesorios Ninja correspondientes a todos los
productos Ninja en www.ninjakitchen.es.

Recuerda que el uso de recambios no originales de Ninja
podria anular la garantia del fabricante. No obstante, tus
derechos legales no se veran afectados.
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